Naturel Sezma
Reytinyag

ULUSLARARASI KALITE ODULLU
ZEYTIN & ZEYTINYAGI & SABUN
URUN KATALOGU

www.ozkoyum.com




OKitie

Ozel Seni
Premisans

Wotwel Sana /v Yeoe

OLIVE OiL




Superior
taste

/’

Oz Koyiim Zeytincilik, 1957 yilinda Burhaniye’nin
Pelitkoy mevkiinde tas degirmen sulu baski sistemiyle
zeytinyagl imalathanesini kurarak zeytinyagi imalatina
basladi. 1988 yilina kadar ayn1 yontem ile yore halkina
hizmet ettikten sonra 1996 yilinda mevcut makineler ve
iiretim yetersiz kalmaya baslayinca italya’dan Kontinii
Tip Zeytin Sikma Makineleri getirtilerek Kontinii
Zeytinyagi liretilmeye basladi. 2015 yilinda
kurumsallagma karar1 alan Kokten Ailesi, OZ KOYUM
markasini tescilleterek bolgede zeytinyagi satmaya
basladi. Daha sonra daha genis kitlelere hitap edip,
Korfez Bolgesi’nin 6zellikle de Burhaniye Bolgesi nin
zeytin ve zeytinyaglarini perakende dagitmak adina
suan ki subesini ve e-ticaret sitesini kurmustur. Oz
Koyiim zeytincilik olarak iyi tarim belgelerimiz, iSO
9001, ISO 22000, iSO 14001 ve covid-19 saglkl,
gtivenli is yeri sertifikamiz ile tiretim tesisimizde ki son
sistem yeni teknolojimizle hijyen standartlarini en {ist
diizeyde tutarak kalite, gliven, memnuniyet ve tecriibe
odakli tiretim yapmaktayiz. Nesillerden beridir zeytin
ve zeytinyagi tiretimlerini gergeklestirmekte olan bir
aile sirketiyiz. Her gegen giin sektérde ivime
kazanmaktayiz. Ustelik kalite standart basamaklarini
hizli adimlarla ¢ikmamiz, beraberinde pek ¢ok odiile
layik goriilmemize yol agmustir. Uluslararasi kalite

odullu yaglarimiz ile adimizi1 genis caph sekilde
duyurmay1 basarmis bulunmaktayiz. 63 yillik tecriibe
0z giivenimizle tiretimimizde ki ¢itay1 her gegen giin
ylikseltmekteyiz.

Uretimimiz kendi fabrikamizda Kontinii olarak
yapilmaktadir. Kontinii Zeytinyagi Sikimu, bir dizi
makinadan olusan, giiniimiizde kullanim1 en yaygin
zeytinyagi liretim sistemidir. Zeytin bu sistemde, sirast
ile; temizleme, kirma, yogurma (malaksasyon) ve
yagimin ayristirtlmasi islemlerinden el degmeden geger.
Uretilen zeytinyaglar1, 6zel krom tanklara aktarilarak
muhafaza edilir. Siselenmeden 6nce kagit filtrelerden
gecirilir. Kendi zeytinliklerimizden erken hasat
seklinde topladigimiz yaglik zeytinlerimizi, zeytinyagi
fabrikamizda soguk sikma yontemiyle naturel sizma
olarak tiretiyoruz. Soguk sikim naturel sizma olarak
irettigimiz zeytinyagimizin asitlik derecesi 0,6 dizyemi
gegmemektedir. Zeytinyaglarimizda antioksidan
seviyesi yiiksektir. Bunun sebebi zeytin hasatimizi
erken toplayip soguk sizma yontemiyle elde
etmemizdir. Siz degerli miisterilerimize erken hasat ve
soguk sikim naturel sizma zeytinyaglarimizi sunmaktan
son derece gururluyuz.






Uretimimiz; Burhaniye, Pelitkoy’de bulunan
kendimize ait zeytinliklerimizden hassasiyetle
topladigimiz zeytinlerle yine kendimize ait
fabrikamizda Kontinii olarak
yapilmaktadir.Kontinii Zeytinyag1 Sikimi, bir dizi
makineden olusan, giintimiizde kullanimi1 en
yaygin zeytinyagi iretim sistemidir. Zeytin bu
sistemde, sirast ile; temizleme, kirma, yogurma
(malaksasyon) ve yaginin ayristirilmasi
islemlerinden el degmeden geger. Bu sayede
oldukca temiz ve hijyenik bir sekilde islem
tamamlanmis olur.

1) TEMIZLEME: Ozellikle yag kalitesi
acisindan ve kullanilan ekipmanlarin giivenligi
i¢in, zeytinlerin temizlenmesi ¢ok dnemlidir.
Bunun i¢in zeytinler 6nce, otomatik yikama
makinesinde yikanarak bocek, yaprak, dal, tas,
toprak gibi unsurlardan aridirilir.

2) KIRMA: Temizlenmis zeytinler otomatik
tastyici ile kiriciya taginir. (klasik sistemlerde
granitten yapilmis tas degirmenler

kullanilmaktayken; kontinii sistemlerde,
otomasyona elverislilikleri nedeniyle metal
kiricilar kullanilir.) kirici, gelen zeytinleri hamur
haline dontistiirir.

3) YOGURMA (MALAKSASYON): Kiricidan
gelen zeytin hamuru, malaksor sisteminde, 20-
25°c 1s1da "en fazla" 30 dakika yogurulur. Bu
islem yagin, hiicrelerden ayrilmasini ve zeytin
hamurunun, i¢erisinden zeytinyaginin alinmasina
olanak verecek bir kivama gelmesini saglar.

4) YAGIN AYRISTIRILMASI: Zeytinyagimi
saliverecek kivama gelmis olan zeytin hamuru,
malaksorden dekantore iletilir. Dekantor, santrifiij
teknigi ile bu hamur i¢indeki su (karasu), kiispe
(pirina) ve yagi ayristirir. Su ve pirina kendi
depolarma gonderilir. Cikan zeytinyagi ise
separatore iletilir. Burada son islem olarak,
santrifiij ile posasindan ayristirilip
stiziiliir.Uretilen zeytinyaglar1, 6zel krom tanklara
aktarilarak muhafaza edilir. Siselenmeden 6nce
kagit filtrelerden gegirilir.
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S K.ﬁ? NATURAL SIZMA ERKEN HASAT
02 %Il//, Soguk dikim Zeytingad

0z Kdyiim naturel sizma zeytinyagi duyusal ve kimyasal analiz dahil olmak iizere tadi ve kokusu ile
kusursuzdur. Oz Kdyiim zeytin bahgelerinden topladigimiz zeytinlerimizi yine kendi tesisimizde diretimini

gerceklestirmekteyiz. Oz Kdyiim naturel sizma zeytinyaglarimizin ambalajlart farklilik gésterebilir. Bu

kisimda talebe gére ambalaj cesidinde ve etiket iizerinde dedisiklik yapilabilmektedir.

Dalindan Koparildiktan Sonra...

Dalindan koparilan zeytinlerin 4 saat strecinde
yag sikim isleminin baslamasiyla birlikte tGretim
sureci baglayan Naturel Sizma Erken Hasat
Soguk Sikim Zeytinyagi Grinimzin asitlik
derecesi 0,3 ila 0,4 dizyem araligindadir.
Zeytinyagini Uretmek icin kullandigimiz tim
zeytinlerimiz; Burhaniye Pelitkdy sinirlari
icerisinde yer alan kendi zeytinliklerimizden
toplanmaktadir. Bu zeytinliklerimizin bakimi ise
lyi Tarim uygulamalari standartlarina gére
eksiksiz bir sekilde yapiimaktadir. Béylelikle
hem dogallik, hem temizlik hem de organiklik
bakimindan maksimum verim elde
edilmektedir.

Tamamen Kendimize Ait
Uretimhanemizde...

Naturel Sizma Erken Hasat Soguk Sikim
Zeytinyagi Urlnimuza yine kendimize ait olan
fabrikada higbir kimyasal yontem kullanmadan
tamamen fiziksel uygulamalarla soguk sikma
yéntemini kullanarak 26 derecede naturel
sizma olarak Uretiyoruz. Gurur kaynagimiz
olan 5 uluslararasi yarigmada 1.lik alan Naturel
sizma erken hasat soguk sikim zeytinyagi, cok
uzun yillardan ayni kalitede Urettigimiz bir Grin
olmasi sebebiyle, musterilerimizin kendine 6zel
bir damak tadi olusturmasini saglamistir.

Naturel Sizma Erken Hasat Soguk Sikim
Zeytinyagi Nasil Uretilir?

Naturel sizma erken hasat soguk sikim
zeytinyag! Uriniimiz; yukarida da belirttigimiz
Uzere tamamen kendi fabrikamizda
Uretilmektedir. Zeytinler dalindan henlz
yesilken toplanip; bu toplanan yesil zeytinlerin
ise soguk sikim ydntemiyle yaglari
cikariimaktadir. S6z konusu zeytinlerin

Uretiminde ise Kontint yéntemi kullanilir. S6z
konusu yéntem; bir dizi makineden meydana
gelen, ginimuazde kullanim olarak oldukca
yaygin olan bir zeytinyagi Gretim sistemidir. Bu
ydntem; zeytinin dogalligina zarar vermeden
ve igerisinde bulunan zengin gidalari yok
etmeden kaliteli bir Gretim sunmaktadir. Zeytin,
bu sistem ile birlikte sirasiyla temizleme, kirma,
Malaksasyon ve yagin ayristiriimasi
islemlerinden gecip; son olarak tanklardaki
yerini almaktadir. Bu igslemlerin hig¢birinde
zeytine el ile temas yapilmaz. Bu sayede son
seviye hijyen teknigi basariyla uygulanmis olur.

Damak Tadini Koruyoruz

Musterilerin damak tadini korumak adina
oldukga 6zenli bir sekilde tretilen Oz Kéyiim
naturel sizma erken hasat soguk sikim
zeytinyadi Urtnu; Gretim bandindan indikten
sonra , sadece zeytinyadl muhafazasinin en iyi
sekilde yapilmasi i¢in hazirlanmis 6zel krom
tanklarin igerisine aktarilir. Siselenme sireci
baslamadan dnce ise kagit filtrelerden
gecilerek; son denetimi de yapilir ve mugteriye
ulasgtirihr.

Geng ve Diriyken...

“Erken hasat” yontemi ile heniiz renkleri siyaha
dénmeden; geng ve diri oldugu dénem yani
yesilken toplanan zeytinler; en geg 4 saat
icerisinde Uretim amaciyla kendimize ait
fabrikamiza getirilerek; higbir sekilde el temasi
olmadan yag ayristirma igleminin sonrasinda
zeytinyagina cevrilirler. Soguk sikim yéntemi;
bu anlamda zeytinlerin hamur hale
getiriimesinin ardindan uygulanan sicakligin 26
derece ve alti olmasiyla gergeklestirilir. Eger
s6z konusu sicaklik 26 derecenin Uzerindeyse;
Uretilen zeytinyagi kesinlikle soguk sikim
zeytinyadi olmayacaktir.



NATURAL SIZMA ERKEN HASAT %
Soguk Skim Zeytinyad

1957 yilindan bu yana koérfez bélgesinin 6nemli zeytin ve
zeytinyagi iireticilerinden biri olan Oz Koyiim Zeytincilik
ylikselen marka degeri ile sofralarinizdaki sifa ve saglik
olmaya devam etmektedir.Kazdagi ve Madra Dagi'nin egsiz
oksijeniyle blitiinlesen Burhaniye-Pelitkdy mevkiisi ve yakin
cevresinde bulunan Oz Kéyiim zeytin bahgelerinden elde
edilen zeytinler,erken hasat olarak heniiz yesil ve diri iken
hasat edilmektedir.lyi tarim esaslarina uygun olarak
yetistirilen ve hasat edilen zeytinler herhangi bir beklemeye
maruz birakilmadan en fazla 4 saat igerisinde sikim tesisine
ulagtinimaktadir.

64 yillik tecriibeyle topladigi yaglik zeytinleri, zeytinyagi
fabrikasinda soguk stkma yontemiyle islemekte ve naturel
sizma zeytinyag lretmektedir.Uretim tesisinde giinliik 120
ton zeytin stkma kapasitesine sahip olan Oz Koyiim
Zeytincilik, dort kusaktir zeytin agacinin kiymetini bilmekte,
Hasan Kokten, Jale Kékten ve ogullari Kaan Kékten ile
dogadan sofralariniza sloganiyla yollarina devam
etmektedir.

Hasati yapilan zeytinler, son sistem ézel hava alabilir ve
hijyenik kasalara konmaktadir. Gift fanli, son teknolojiye
sahip yikama sistemi sayesinde icme suyu kalitesinde su
kullanarak temiz bir yikama ve kirm asamasi yapilmakta,
soguk sikima uygun olarak, zeytin hamuru malaksérde en
fazla 26 derecede tutulmaktadir.Temassiz

yontem ile ayristirilan zeytinler, zeytinyaginin en

saf,en temiz,en dogal haliyle bizlere ulagmasini
saglamaktadir.Uretilen zeytinyaglari kapali ortamda

Neden Oz Kéyiim Naturel Sizma Erken
Hasat Soguk Sikim Zeytinyagi?

Bundan yillar énce;

1957 yilinda

Burhaniye sinirlari igerisinde yer alan

Pelitkdy civarinda tas degirmen sulu

baski sistemiyle ilk olarak zeytinyadi imalathanesi kurarak
basladigimiz zeytin ve zeytinyad! sektorinde buglne kadar
bir misterimizden dahi sikayet almamig olmamiz, bizi tercih
etmeniz i¢in en 6nemli etken.Oz Kéylm olarak; insan
sagligini her seyden Ustln tutuyor ve fayda saglamayacak
higbir Griind satisa sunmuyoruz. Bu yizden rettigimiz
zeytinyaglarinin tamami insan sagligina fayda getirecek sekilde
olup; %100 dogaldir.

Zeytinliklerimizin bize ait olmasi; zeytin Gretim sirecini
yonetmemizi ve bakimlarini hassas bir sekilde yapmamizi
sagliyor. Boylelikle, zeytinyagini Urettigimiz zeytin ile ilgili tim
detaylari bildigimiz igin rahat bir sekilde retim yapiyor ve
tazelige 6zen gosteriyor. Oyle ki, zeytinler toplandiktan hemen
sonra yag haline getirilme sirecine kadar maksimum 4 saat
icerisinde tarladan Uretime gegiyor ve hemen islemler bagliyor.
Bu ve bunlar gibi sebeplerden dolayi zeytinyagi
Urtinlerinintamaminda, Oz Kéyim olarak giivenle bizleri tercih

‘: L Oy 0
havaya maruz birakilmadan kagit filtrelerden

gegirilmektedir.Ozel azot gazli krom tanklarda 20 derecede
sabit tutulan zeytinyaglarini uygun kosullarda
depolamaktadir. )
Uluslararasi alanda birgok kalite ddiillerine layik gériilen Oz
Koyiim Zeytinyaglari, 200 ton zeytinyagi depolama
kapasitesine sahip tesiste bulunan satis noktasi,
www.ozkoyum.com e ticaret sitesi ve diger satis
noktalarimiz ile tiiketiciye sorunsuz ulagsmaktadir.
Nesillerden beridir zeytin ve zeytinyadi iiretimlerini
gergeklestiren aile sirketi, uluslararasi kalite od(illii yaglari
ile adini genis ¢apl sekilde duyurmayi basarmistir. 64 yillik
tecriibe ve 6z giiveniyle liretimlerindeki ¢itayi her gegen
glin yiikseltmis, dogadan sofralariniza kadar ulasan en
lezzetli ve dogal iiriinleriyle sektériin aranilan
iireticilerinden biri haline gelmistir.Kaliteli, giivenilir,
miigteri memnuniyeti ve garanti odakli iretimi
dogrultusunda ¢ikan her yag igin detayli analiz
yapilmaktadir. Temizlik konusunda oldukga hassas olan
firma, Sahip oldugu iyi tarim, saglikli ve giivenli is yeri
sertifikalar, ISO 9001:2015- ISO 14001-2015 ISO 22000-2005
Kalite Yonetim Sistemi-Cevre Yénetim Sistemi-Gida

Giivenligi Yonetim Sistemi belgeleri, kalite belgeleri ve
zeytinyagi analiz raporlarini siz degerli miisterilerini
her zaman sunmaya hazirdir.

edebilirsiniz.

Temassiz Yontem: Kontind...
Musterilerin damak tadini korumak adina
oldukga 6zenli bir sekilde Uretilen Oz
Koylm naturel sizma erken hasat soguk
sikim zeytinyagi Grnd; Gretim bandindan
indikten sonra , sadece zeytinyadi muhafazasinin
en iyi sekilde yapiimasi igin hazirlanmis 6zel krom
tanklarin igerisine aktarilir. Siselenme sireci baglamadan
once ise kagit filtrelerden gegilerek; son denetimi de yapilir ve
musteriye ulastirilir. Asitlik derecesi 0.3 - 0.4 dizyem
araligindadir.
Kendi zeytinliklerimizden erken hasat seklinde topladigimiz
yaglik zeytinlerimizi zeytinyagi fabrikamizda soguk sikma
yontemiyle (26 derece) naturel sizma olarak Uretiyoruz.

Kendi zeytinliklerimizden erken hasat seklinde topladigimiz
yaglik zeytinlerimizi, zeytinya@i fabrikamizda soguk sikma
yontemiyle naturel sizma olarak tretiyoruz. Soguk sikim naturel
sizma olarak Urettigimiz zeytinyagimizin asitlik derecesi 0,6
dizyemi gegmemektedir. Zeytinyaglarimizda antioksidan
seviyesi ylksektir. Bunun sebebi zeytin hasatimizi erken
toplayip soguk sizma yéntemiyle elde etmemizdir. Siz degerli
mUsterilerimize erken hasat ve soguk sikim naturel sizma
zeytinyaglarimizi sunmaktan son derece gururluyuz.




Naturel Sizma Erken Hasat
Soguk Sikim Zeytinyagi
51T
Teneke

-Asitlik derecesi 0.3- 0.4 dizyem araligindadir.

-italya - EVOO internation Olive Oil Contest (I00C - 2021)

Altin Madalya ile 6dullendirilmistir. O K"
-Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi (UZZK-2021) tarafindan Wlll
diizenlenen yarigmada giimiis madalya ile odillendirilmistir.
-14.Naturel Sizma Zeytinyagi kalite yarismasinda

altin madalya ile 6diillendirilmistir. (2021)

-11. Uluslararasi Zeytinyagi Yarismasinda (2018)

odule layik gorilmistiir.

-2018 yilinda Belgika'da yapilan International Taste and Quality
(Uluslararasi Ustiin Lezzet Odiilii) yarismasinda zeytinyagi
kategorisindeki en yiiksek oduli almigtir.

-Londra - London international Olive Oil Competition (I00C-2021)
yarigmasinda bronze madalya ile odiillendirilmistir.

-Turkiye - Anatolian (I00C-2021) zeytinyag yarismasinda

gumus madalya ile 6diillendirilmistir.
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Naturel Sizma

Erken Hasat Soguk Sikim
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Hedlen Oz Koyim?

Kalite, gliven, memnuniyet
tecribe ve garanti odokl




DOGAL FERMENTE
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Dogal Fermente ve Sofralik,
Burhaniye Siyah
Cevirme Zeytin

Dogal Fermente

Gemlik €

Tuisuz Kuru Sele
Siyah Zeytin

SIYAH KURU SELE GEMLIK CESIDI SIYAH CEViRME
ZEYTIN SIYAH ZEYTIN ZEYTIN



DOGAL FERMENTE

ZEYTIN CESITLERI (1 KG)

Oﬂfﬂﬁlt’ w Q,‘K‘,;ﬁ

e e el Fermente vr Safnalk -..

Dojal Fermente ve Sofralif, »' E s i Izg‘am Grill - P
- il s o @ugaf%erm:!!EWSqfrﬂffﬁ. 2 Yesil Domat n g

Bur_h.al? ".!ye :i? i Ls Burhaniye Yesil » ¥ Zeyti
Szlcoay Kirma Zeytin

o
OzKoyé‘/,,

e
sres
T
T

@ de’é:i':

"' Dogal Fermente ve Sofrafik, % -
gl Frrmente :r.'-.jr.lli': 1u Burhaniye Siyah nf—é
Tuz:wz Kuru :.ie e = Gevirme Zeytin
Siyah Zeytin

SiYAH KURU SELE GEMLIK CESIDI SIYAH CEViRME
ZEYTIN SIYAH ZEYTIN ZEYTIN



» .,W ogal Sivi Zeytinyagi
Qakifigy o mnzerinrs

Dogal Sivi Zeytinyagi Dogal Sivi Zeytinyagi
Sabunu 400 ml Sabunu 1000 ML (Yedek)
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Oz Kdyiim Zeytincilik kalitesiyle Burhaniye Pelitkdyiin sizma zeytinyaglarindan iiretilmistir.
igindekiler: Zeytinyagdi, Hindistan Cevizi Yagi, Distile Su.

Dogal Sivi Zeytinyagi Sabunu

Cildin dogal dengesini korur ve nemlendirir.

El, yGz, vicut ve tum cilt tipleri i¢cin uygundur.

Sentetik, koruyucu, paraben ve boya icermez.

Giivenle kullanabilirsiniz.



Dogal Zeytinyagi
Sabunu

Dogal Zeytinyagi Dogal Zeytinyagi
Sabunu 1 KG Sabunu 200 GR
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Oz Kéyiim Zeytincilik kalitesiyle %100 hakiki zeytinyagindan uretilmis saf ve dogal zeytinyagi
sabunlarimiz ile Burhaniye Pelitkoy zeytin bahgelerinin dogalligini evinize getirin.
Tamamen kendi liretimimizdir.

Dogdal Zeytinyagi Sabunu 1 kg 5 kalip sabun icermektedir. (1 kalip sabun 200 gr’dir)

Zeytinyag: Sabununun Faydalari

Sa¢

Saca dogal bir yumusaklik veren bu sabun ayni zamanda sac¢inizin parlak bir gérinime sahip

olmasina da yardimci olur. Ayni zamanda sacinizin beslenerek daha sagliklh ve daha hizl

uzamasinda da yardimci olur.

Cilt

Egzama ve deri hastaliklari agisinda faydali bir Grandur. Sehir hayatinin getirdigi agiri deformasyon

ve yaslanmayi geciktirici etkisi kanitlanmigtir. Sivilce probleminde iyi geldii bilinmektedir. Cilt icin faydali

olan E,D ve K vitaminleri iceren zeytinyadi sabunu cilt Gzerinde iyilestirici etkiler gdstererek, sivilceleri
zaman icinde yok eder ve iri gbzeneklerinde ufalmasini saglar. Antiseptik &zelligi de cilt icin faydalidir.



Rakimi en yiksek arazilerimizden biri olan Pelitkdy'de bulunan Kilinckaya mevkiinden
erken hasat yapilarak, hasattan hemen sonraki 4 saat icerisinde sikim igslemine alinarak
maksimum 0.3 asit orani ile en ylksek polifenol seviyesine sahip premium
en Ust diizey kalitede ki zeytinyagidir.

)

2 Fazl sistemde 20 derecede sojuR sikim yapilaraR iiretilmistir.

L

Zeytinler heniiz yesil iRen erken hasat doneminde toplanan zeytinlerden hic bekletilmeden diretilmistir.

o6 Serbest yaj asitlifi degeri 0.2 - 0.3 arasindadir. (0.2 - 0.3 dizem aralyfinda)

o6 Uretim esnasinda hava ile temasi ResilereR el degmeden iiretifmistir.

o6 Yojun meyvesimliji ile RoRlamildiginda taze cimen, cagla, badem, ferah ot RoRusunu hissettireceRtir,
o6 Icerisinde ki yiikseR fenol degderlerinden dolay: dil dizerinde acilik ve genizde yaRicihik birakmaRtadar.
o6 (Cij tiketim icin uygqundur.

o6 Sturhy sayda diretilmigtir.

o6 Serin, 151, 151k ve rutubet alfmayan bir ortamda saklayabilirsiniz.

6 Zeytinyafimzin igerisindeRi polifenol seviyesini RorumaR igin Rapagim Rapali tutmaniz gereRmeRtedir.
o6 Filtre edilmemistir.

6 2020-2021 Zeytinyag sezonu iiretimidir.

)

Uretim yeri : BaliResir/ Burhaniye/ Pelitkgy (Kihnckaya mevkii)

)

Meyve halinde ajactan toplanarak zeytinyagina doniistiiriilmesi igin gecen siire en fazla 4 saattir.

s

Ozel azot gazh Rrom zeytinyagji tankinda ortam sicaklifim ideal derece de tutarak depolanmaKktadur.

)

Igerisindeki yiiksek polifenol seviyesi sayesinde antioksidan miktar en yiikseKtir.

L

Kapaginda zeytinyaginin hava ile temasinin tamamen Resilmesi igin bilyeli Rapak Rullamilmstir.

)

Bilyeli Rapagi acarken, Rapagr cevirdiRten sonra sisenin altindan hafif bir seRilde vurarak acabilirsiniz.

)

I50 9001:2015, ISO 22000:2005, ISO 14001:2015 kalite standartlanina wygun olarak iiretilmistir.

s

Kimyasal analizleri fabrikamizda yapilmistir.

)

Duyusal analizleri akreditesi gegerli gida Rontrol laboratuvarlann da yapulmigstar.

s

Ozel siyah cam ambalapmdadr.

)

Premium Ozel Seri Zeytinyagimizin tadi ve RoRusu ile sofralanmzi gurme tatlarla bulusturuyoruz.



Oz Kdyiim Premium Zeytinyagi
Ozel Seri 5 LT

Mahrel 3izma £ Extre Viegi

OLIVE CiL

Ozel Kutulu Oz Kéyiim
Premium Zeytinyag:
Ozel Seri 500 ML

Poesmium,

Oz Kdyiim Premium Zeytinyagi
Ozel Seri 500 ML

NGHPR! Srmes £ Exke oo




O3l Seni
Premuwnmy

Naiurel Samo / Béra Virgin
CUvE OlL

ERREN HASAT SOGUR SIKM
TP MPSIIT COD SRR

Meahksimum

FABRIKA

HUrriyet Mah.Haci Mustafa Kékten Cad.
Oz Kéyum Zeytinyadi Fabrikasi
Pelitkdy - Burhaniye/Balikesir

MERKEZ SUBE
Mahkeme mah. Yunak Cad.
No: 8/B
Burhaniye/Balikesir

ILETiSiM
0266 412 59 69 / 0530 263 98 96
E-Mail

bilgi@ozkoyum.com / ozkoyumzeytincilik@gmail.com

FACEBOOK
https://www.facebook.com/ozkoyum/
INSTAGRAM
https://www.instagram.com/ozkoyum/
PINTERESET
https://tr.pinterest.com/ozkoyumzeytincilik /
YOUTUBE
https://www.youtube.com/channel/UCRjkVdf6hIOUWPuUUYIKV-fQ

www.ozkoyum.com
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